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【 目 的 】牛 肉 中 の イ ノ シ ン 酸 含 量 に 関 与 し て い る と さ

れ て い る イ ノ シ ン 酸 分 解 酵 素 遺 伝 子 （ N T 5 E ） の 、 県 産 和

牛 肉 に お け る 遺 伝 子 型 と イ ノ シ ン 酸 含 量 の 関 係 お よ び

県 内 繁 殖 雌 牛 の 遺 伝 子 型 頻 度 調 査 を 実 施 。【 方 法 】 食 肉

処 理 後 1 4 日 間 熟 成 さ せ た 黒 毛 和 種 1 5 個 体 の 牛 肉 サ ン

プ ル を 用 い て 、 ① 牛 肉 中 の グ ル タ ミ ン 酸 お よ び イ ノ シ

ン 酸 量 の 測 定 、 ② N T 5 E の 遺 伝 子 型 調 査 を 実 施 。 ま た 、

2 0 1 8 年 生 ま れ の 県 内 繁 殖 雌 牛 5 0 頭 の N T 5 E を 調 査 し 、

遺 伝 子 型 頻 度 を 調 査 。【 結 果 】 熟 成 後 の 牛 肉 に お い て 、

イ ノ シ ン 酸 含 量 は 個 体 差 が 大 き く 、 牛 肉 の 旨 味 に 与 え

る 影 響 が 大 き い 。 ま た 、 牛 肉 中 の イ ノ シ ン 酸 含 量 に 関

わ る N T 5 E を 調 査 し た 結 果 、 H H 型 と H L 型 は L L 型 に 比

べ て 有 意 に イ ノ シ ン 酸 含 量 が 高 か っ た （ P ＜ 0 . 0 5 ） 。 さ

ら に 、 県 内 繁 殖 雌 牛 の 遺 伝 子 型 頻 度 は 、 H H 型 3 4 % 、 H L

型 4 4 % 、 L L 型 2 2 % で あ り 、 N T 5 E を 用 い た 「 お い し さ 」

の 改 良 の 可 能 性 を 示 唆 。  


