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［野菜部門］                                    農業研究所ホームページへ 

２．コンテナ集荷に適する MA 包装資材を用いた黒大豆枝豆の鮮度保持効果 
（１行あける 10.5 ポイント幅） 

［要約］（３行以内、情報の内容を簡潔かつ平易に記載。MS 明朝 10.5 ポイント） 

黒大豆枝豆を収穫直後からＭＡ包装してコンテナで集荷すると、現在の集荷方法より

も遊離糖、アミノ態窒素及びショ糖濃度の低下を抑制できる。ＭＡ包装資材は、市販のブ

ロッコリー10 ㎏用が使用可能である。 

［担当］□岡山県農林水産総合センター農業研究所□環境研究室 

［連絡先］電話 086-955-0532 

［分類］□情報（技術または情報を記載） 

-------------------------------------------------------------------------------- 

［背景・ねらい］ 

□黒大豆枝豆はＭＡ（呼吸抑制による鮮度保持）包装により食味成分の低下が抑制されるこ

とが明らかになっている。しかし、現在の流通形態では、収穫から選果作業終了までの２日

程度がＭＡ包装されていない。そこで、良食味の枝豆を流通させるため、効率的な作業形態

であるコンテナ集荷において、収穫直後から鮮度を保持できるＭＡ包装資材を選定し、黒大

豆枝豆をＭＡ包装して、その効果を検証する。 

（１行あける） 

［成果の内容・特徴］ 

１．コンテナ集荷（10 ㎏詰め）に適するＭＡ包装資材として、市販品の中で寸法・容量が

適合するブロッコリー10 ㎏用Ｐ-プラス®（住友ベークライト株式会社）を選定した（図

１）。 

２．現在のＭＡ包装なしの流通形態に比べ、収穫直後から選定したＭＡ包装資材で包装する

ＭＡ包装ありの流通形態は、選果作業終了時の遊離糖、アミノ態窒素及びショ糖の残存

率が高く、食味成分の低下を抑制できる（図２、表 1）。 

（１行あける） 

［成果の活用面・留意点］ 

１．本試験は岡山県農林水産総合センター内で収穫した黒大豆の岡山系統１号の枝豆を用い

て実施した結果である。 

２．ＭＡ包装の利用時には、次の点に注意する。①ＭＡ包装資材を破らない。②収穫後なる

べく早くＭＡ包装資材に入れ、上部はしっかり縛り、密封する。 

３．枝豆の呼吸量に適合したＭＡ包装資材を特注すると、食味成分の低下抑制効果がさらに

高まると見込まれる。 

４．現地集荷調整の指導に活用できる。 
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［具体的データ］ 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

［その他］ 

研究課題名：ブランディングに向けた枝豆の味分析と鮮度保持技術の開発 

予算区分：県単 

研究期間：2014～2018 年度 

研究担当者：田村尚之、石井恵 

関連情報等：１）平成 28 年度試験研究主要成果、45-46 

２）平成 28 年度試験研究主要成果、47-48 

図１ 収穫から選果作業のＭＡ未包装のコンテナ（Ａ）とＭＡ包装

のコンテナ（Ｂ）の状態（いずれも黒大豆枝豆 10 ㎏詰め） 

図２ 収穫から出荷までの作業工程とＭＡ包装の有無 
Ｚ洗浄、共同選果、ＭＡ個包装 

平均 ±ＳＤ 〔残存率〕　 平均 ±ＳＤ 〔残存率〕　 平均 ±ＳＤ 〔残存率〕　

なし 2.60 ±0.14 〔72〕 42.3 ±8.7 〔57〕 0.63 ±0.14 〔39〕

あり 2.86 ±0.20 〔79〕 62.6 ±14.9 〔84〕 1.07 ±0.17 〔66〕

注）各食味成分の平均±ＳＤ（標準偏差）は2017年10月12日、16日、19日に収穫した枝豆の選果終了時
　　の値
　　残存率：選果終了時の値/収穫時の値×100

表１　収穫から選果作業のコンテナでのＭＡ包装の有無が黒大豆枝豆の食味成分量の変化に及ぼす影響
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