
岡山の特産物

ジャージー牛にゅう

とく さんぶつ



真庭市
まにわ し

生産地

蒜山
ひるぜん

北部



ひる ぜん こう げん

蒜山高原は風通しがよく、
夏はとてもすずしいです。
ひょう高は500mくらいです。

ひるぜん

Q1.蒜山はどんなところですか？



牛は夏の暑さに弱いのですが、

蒜山高原の夏はすずしいため、

牛をかうのにてきしているからです。

Q2.どうしてジャージー牛にゅうが
多く作られているのですか？

ひるぜん こう げん



Q3.ジャージー牛を育てるときに

大変なことはなんですか？

生産者 丸山昭宏さん
まる やま あき ひろ

毎日お世話をしない

といけないので、休

みがないことです。



Q4.ジャージー牛を育てるときに

気をつけていることはなんですか？

よくめんどうをみて、

ていねいに育ててい

ます。そうすることで、

おいしい牛乳ができ

ます。

生産者 丸山昭宏さん
まる やま あき ひろ



Q4.ジャージー牛を育てるときに

気をつけていることはなんですか？

また、蒜山で作った

牧草やとうもろこしを

えさにすることで、安

全な牛にゅうをとどけ

るようにしています。

ひるぜん

生産者 丸山昭宏さん
まる やま あき ひろ



Q5.どんなことにやりがいを感じますか？

飲んでくれた人がお

いしいと言ってくれる

とうれしいです。給

食の牛にゅうも残さ

ずのんでほしいです。

生産者 丸山昭宏さん
まる やま あき ひろ


