
岡山の特産物

蒜山大根

とく さんぶつ

ひる ぜん だい こん



真庭市
まにわ し

生産地

蒜山
ひるぜん

北部



春と秋がすずしいです。
ひょう高は500mくらいです。

ひるぜん

Q1.蒜山はどんなところですか？



春と秋はとてもすずしく、大根を作
るのにとてもてきしています。

Q2.どうして大根が
多く作られているのですか？



また、土は火山灰をふくんだ「黒ぼ
こ」という土で、この土で育つ大根
は、まっ白ではだのきれいなものに
なります。

Q2.どうして大根が
多く作られているのですか？



Q3.大根を作るときに大変なことは
なんですか？

生産者 中村義彦さん
なかむら よし ひこ

一番おいしいじょうた
いでとどけられるよう、
しゅっかする日の朝
に大根をしゅうかくす
るため、朝が早くて
大変です。



Q3.大根を作るときに大変なことは
なんですか？

生産者 中村義彦さん
なかむら よし ひこ

育てているときに虫
に食べられないよう
に、気をつけていま
す。またひ料の種類
に気をつけています。



きれいないい大根ができたときに

とてもやりがいを感じます。また、

おいしいと言ってもらえたときは、

うれしいです。

Q4.どんなことにやりがいを感じますか？


