
１．美味しさの特長
２．香りの特長
３．写真
４．フレーズ
５．素材の使用例

素材集の概要（ブドウ）
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１．美味しさの特長～品種ごとの美味しさ①

官能評価項目と尺度

甘味、酸味 １:感じない、２:わずかに感じる、３:弱く感じる、４:感じる、５:強く感じる

濃さ １:うすい、２:ややうすい、３:どちらでもない、４:やや濃い、５:濃い

果汁感（多汁性） １:多汁でない、２:やや多汁でない、３:どちらでもない、４:やや多汁、５:多汁

プリッと食感（硬さ） １:やわらかい、２:やややわらかい、３:どちらでもない、４:やや硬い、５:硬い

皮離れ １:しにくい、２:ややしにくい、３:普通、４:やや良い、５:良い

香り（甘い香り） １:感じない、２:わずかに感じる、３:弱く感じる、４:感じる、５:強く感じる

香りは官能評価値、その他項目は官能評価値を機器分析値で数値化した結果
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１．美味しさの特長～品種ごとの美味しさ②

官能評価項目と尺度

甘味 1 感じない、2 わずかに感じる、3 弱く感じる、4 感じる、5 強く感じる

酸味の少なさ 1 強く感じる、2 感じる、3 弱く感じる、4 わずかに感じる、5 感じない

濃さ 1 うすい、2 ややうすい、3 どちらでもない、4 やや濃い、5 濃い

果汁感（多汁性） 1 多汁でない、2 やや多汁でない、3 どちらでもない、4 やや多汁、5 多汁

プリッと食感（硬さ） 1 やわらかい、2 やややわらかい、3 どちらでもない、4 やや硬い、5 硬い

皮離れ 1 わるい、2 ややわるい、3 普通、4 やや良い、5 良い

香り（甘い香り） 1 感じない、2 わずかに感じる、3 弱く感じる、4 感じる、5 強く感じる

香りは官能評価値、その他項目は官能評価値を機器分析値で数値化した結果
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果肉のプリッと感
👆オーロラブラックを皮ごと食べた時の

渋味と総ポリフェノール量

👈オーロラブラックの果肉の食感

１．美味しさの特長～オーロラブラックの美味しさ
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２．品種ごとの香りの特長

香りの説明

フルーティな香り：エステル類

フレッシュな香り：アルデヒド類

マスカットの香り：リナロール

バラ等の花の香り：テルペン類
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３．写真
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シャインマスカット
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ピオーネ
 全国一の生産量を誇る岡山ブランド
 濃厚な甘さに程よい酸味。皮離れがよく、フルーティな香りが口いっぱいに広がります。
 「大粒」、「種無し」、「甘い」の3拍子揃った岡山ブドウ

オーロラブラック
 岡山生まれのオリジナル品種
 甘味と酸味のバランスがよく、果肉のプリッとした食感を楽しめます。
 渋味が少なく、皮ごと食べることでポリフェノールが摂取できます。
 「大粒」、「種無し」、「甘い」の3拍子揃った岡山ブドウ

シャインマスカット
 美しいエメラルドグリーンの果実
 丸ごと頬張れば、パリッと弾けて広がる甘さと爽やかなマスカットの香り。
 「大粒」、「種無し」、「甘い」、「皮ごと」の４拍子揃った岡山ブドウ

４．フレーズ
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ピオーネ～濃厚な甘さと適度な酸味、ジューシーさと芳醇な香りが特長

オーロラブラック
～濃厚な甘さと適度な酸味、果肉のプリッと食感とフレッシュな香りが特長

シャインマスカット～際立つ甘さと歯切れの良さ、甘いマスカット香が特長

美味しさの特長

香りの特長

美味しさの特長

香りの特長

美味しさの特長

香りの特長

香りの説明

フルーティな香り：エステル類

フレッシュな香り：アルデヒド類

マスカットの香り：リナロール

バラ等の花の香り：テルペン類

官能評価項目と尺度

甘味 1 感じない、2 わずかに感じる、3 弱く感じる、4 感じる、5 強く感じる

酸味の少なさ 1 強く感じる、2 感じる、3 弱く感じる、4 わずかに感じる、5 感じない

濃さ 1 うすい、2 ややうすい、3 どちらでもない、4 やや濃い、5 濃い

多汁性 1 多汁でない、2 やや多汁でない、3 どちらでもない、4 やや多汁、5 多汁

硬さ 1 やわらかい、2 やややわらかい、3 どちらでもない、4 やや硬い、5 硬い

皮離れ 1 わるい、2 ややわるい、3 普通、4 やや良い、5 良い

甘い香り 1 感じない、2 わずかに感じる、3 弱く感じる、4 感じる、5 強く感じる

甘い香りは官能評価値、その他項目は官能評価値を機器分析値で数値化した結果

５．素材の使用例
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